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„VENENCIADOR“ A POUŽITÍ KOŠTÝŘE

Profese „venenciadora“ je jedna z nejstarších, nejtradičnějších a nejtypičtějších v oblasti Marco de Jerez. Od okamžiku, kdy se začalo s výrobou a oceňováním vína, bylo vždy nutné stanovit jeho kvalitu a cenu na základě degustace odebraného vzorku.  Jakmile se pro skladování, zrání a přepravu vína začaly používat dřevěné soudky, bylo získávání vzorků spojeno s novými okolnostmi vyžadujícími zvláštní zručnost. Profese „venenciadora“ je komplexní dovedností vyžadující pevnou ruku a mnoho citlivosti, aby při proniknutí koštýře do vína nedošlo k rozptýlení kvasinkového povlaku na víně, který se nazývá „flor".  

Všeobecně známý není ani původ slova „venencia“ (koštýř), které pochází z výrazu „copa de avenencia“ (sklenka souhlasu) používané při uzavírání dohod poté, co obě dotčené strany dokázaly sladit své postoje. 


Název tohoto náčiní vedl k pojmenování profese „venenciadora“. Koštýř je tvořen dlouhou ohebnou tyčí, která má na jednom konci nádobu ve tvaru sklenice či pohárku a na druhém háček, v úhrnu se tedy skládá ze tří různých částí: 
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1. Pohárek má oválný tvar a půlkruhové dno, jeho objem činí zhruba 50 cm3.  

2. Tyč je obvykle dlouhá cca 1 metr a je vyrobena z odolného a ohebného materiálu.

3. Háček je funkčním a zároveň okrasným prvkem, neboť slouží pro zavěšení koštýře a zamezuje vyklouznutí koštýře z rukou  „venenciadora“. 
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Tyčku koštýře držíme co nejblíže háčku, do sudu jej vkládáme v co nejsvislejší poloze, aby došlo k co možná nejmenším změnám ve vínu, především ve vrstvě „floru“ pokrývající víno v soudcích a Manzanillu ve vinném sklepě. Plný koštýř vytahujeme ze soudku také ve svislé poloze a poté jej natočíme tak, aby byl pohárek ve vodorovné poloze. Tekoucí víno servírujeme do degustačních sklenek, aniž by ukáplo vedle. 

Při servírování vína „venenciadoři“ obvykle zvětšují vzdálenost mezi sklenkou a pohárkem koštýře tak, že koštýř vzdalují nebo lehce snižují ruku s degustačními sklenkami.  Krátkou ukázku tohoto umění můžete shlédnout zde http://www.youtube.com/watch?v=uQ6hLlaoy2I&NR=1 
